
 

Menu de Noël 

Mercredi 24 décembre réveillon & jeudi 25 décembre midi 

 

Amuse-Bouche 

 

Foie gras de canard entier maison et sa gelée de griottes  

 

Escargots accompagnés de spätzles, champignons et son coulis de persil et ail 

confit   

 

Suprême de pintade fermière sauce au vin jaune avec gratiné de châtaigne et 

butternut 

 

Fromage (+6€) 

Etivaz, Morbier et beaufort 

 

Ravioles d’Ananas aux fruits exotiques accompagnées de sa crème glacée 

Rhum/Raisin   
 

 

Formule à 69 € TTC 

Hors boisson et fromage 


